= W T
werfachgeschift -
Friedensstrale 33

Fleischerfachgeschaft
&

Partyservice

Qualitait aus Leidenschaft und Tradition

FriedensstraBe 33 ® 29413 Dahre o Telefon: 039031/212



E—

Lassen Ste sich von ans verwihnen
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— Al f erichte ab 70 Fersonen!!! —
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UA;hpaS i~ Platte

selbstgemacht

Sie moéchten vegetarische oder vegane
Gerichte fir lhre Veranstaltung?
Bitte sprechen Sie uns an!
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UM EMPFANG

Halbes belegtes Briotchen belegt nach Wahl
mit Wurst, Braten, Kése, Schinken, Mett
mit Lachs oder Forelle auf Salat

Kavierschnittchen belegt nach Wahl
mit Wurst, Braten, Kése, Schinken, Mett
mit Lachs oder Forelle

Schmalzschnitte mit Gewtrzgurke

Alle Preise auf Anfrage!

ANFCESPIET

Kése-WeintraubenspieBe
Tomaten-MozzarellaspieBe

Schaschlik mit Fieisch, Leber, Gurke, Zwiebel
FleischspieBe mit Fieisch, Paprika, Zwiebel
PutenspieBe mit Fieisch, Champignon und Zucchini
HahnchenspieBe mit Fieisch, Prirsich und Ananas
Schinken mit Melone

WEIT BERANNT dND BELIEBT

Heiser's Zungenragout
Heiser's Gulasch
Heiser's Hiihnerfrikassee
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ALLES GEFULLT

Halbe Eier gefillt mit Eicreme oder Fleischsalat
Tomaten mit Frischkaseftilung oder Thunfischfiillung
Salatgurke mit Camenbertcreme

Halbe Birne mit kasecreme

Halbe Pfirsiche gefitt mit Gefiigelsalat

Halbe Pfirsiche oder Birne mit Preiselbeeren
Champignonk(")pfe pikant gefiillt, warm

WETERE SPEZIALITATEN

Schweine- oder Putenmedaillons sis und sauer gamiert, kalt
Hiahnchenschnitzel im Knuspermantel warm

Putenschnitzel iein und warm

Partybouletten warm

Partybouletten kait mit Gamierung

Partyschnitzel warm

Hahnchenhaxen

PIRANTESUPPEN UND ENTOPFE

Hochzeitssuppe mit Spargel, Eierstich und FleischkioBe
Herzhafte Gulaschsuppe

Heiser’s Soljanka

Tomaten — Hackfleischsuppe mit Schafskase
Pikante — Kase — Lauchsuppe

Erbsensuppe mit Bockwurst

Weitere Suppen und Eintdpfe
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RUSTIRALL SCHWEINEBRATEN

Alle Braten gerne mit SoBe pro Person
Grillhaxen

SpieBbraten

Rostzwiebelbraten — Schweinenacken
Kasslernacken onne knochen

Kasslerkotelett onhne knochen

Pikanter Schweineriicken nach ,Spanferkel Art*
Burgunderbraten schweinefieisch aus der Keule
Saftiger Nackenbraten mit Preffer- oder Krauterwiirzung
Lummerbraten vom ausgeldsten Kotelett mit Pfeffer- oder Krauterwiirzung
Schweinebraten au ungarische Art

Hosser's cgﬂa/(f@/‘&/

Leckeres Spanferkel im Ganzen in einer Holzmolle geliefert
mit Sauerkraut, Speckkartoffelsalat, Zwiebelbrot, Ketchup, Senf
oder nur ein Teil vom Ganzen

Heiser's knuspriger Backschinken
mit Bayrisch Kraut (Wirsingkohl mit geschmorten Champignons)
CurrysoB3e und Kavierbrot Komplettpreis bei Abholung

Spanferkel ohne Beilage
Tranchieren bei Ihnen vor Ort ink. Anlisferung
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GEFLAGELSPEZIALITATEN

Hahnchenbrust mit Mozzarella und Tomate gefillt und mit Schinken umwickelt
Hahnchenpfanne mit Gemiise in SahnesoBe

Hahnchenroulade mit Broccoli- oder Spinatfillung

Puten- oder Hihnchenpfanne

mit exotischer Fruchtmischung in CurrysoBe oder mit Champignons — SahnesoBe
Panierte Hahnchenschnitzel mit Spinat und Sauce Bernaise
Kasselerhdahnchen auf wirsingkohi-Pfifferlingsranm

Halbe Hahnchenkeule gefit mit Rostzwiebel- oder Paprikamett

ALLES AUS EINEN TOFF

Jagerpfanne schweinsfieisch mit Champignons, Zwiebeln in PilzsahnesoBe
Waidmannspfanne Schweinefleisch mit Pfifferlinge, Zwiebeln in PfifferlingssahnesoBe
Wildtopf wiidtisisch mit Pfifferlinge, Zwiebeln, Schinken in SoBe
Schweinefleischtopf mit Gemuse in leckerer SoBe

Gyrospfanne mit MetaxasoBe

DAS BESONDERE

Alle Braten gerne mit SoBe

Schweinefilet gefuiit mit Krautermett

Schweinemedallions mit Tomate und Kése tiberbacken
Schweinefleischstiicke in TomatensoBe tiverbacken mit Mozzarella
Schweinefleischstiicke mit geschmorten Waldpilzen und Zwiebeln
Kasselerbraten mit Nusskruste

Ofenrouladen vom schwein in PortweinsoBe

Schweinesteak mit geschmorten Zwiebeln
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WARI NICHT EINIIAL FISCH 777

Wildlachsfilet aut zucchini mit FrischkasesoBe
Wildlachsfilet in Sahne-SpinatsoBe
Wildlachsfilet in Honig-SenfsoBe
Fischfilet auf Gemiise mit Kase tiberbacken

GEMUSE UND BELAGEN

Klassisches Kartoffelgratin oder mit Broccoli
Krauterkartoffelpfanne

Speckkartoffelsalat warm

Kartoffelsalat mit Mayonnaise

Kartoffelsalat mit Aofel, zwiebel, Gurke und Ei
Russischer Kartoffelsalat

Reis einfach oder mit Erbsen

KartoffelkloBe oder SemmelkloBe
Salzkartoffeln, Spitzle, Kartoffelpiirree
Kartoffelspalten nawur, Rosmarienkartoffelspalten
Sommergemiise gebuttert mit Erbsen, Méhren, Bohnen, Blumenkohl
Gemiise Mix gebuttert mit roten und gelben Mshren, Bohnen

Galagemiise gebuttert mit Romanesco, Blumenkohl, Fingerméhren, Zuckerschoten

Halbierte Zucchini, Kartoffeln oder Paprika

mit wirziger Hack-Késefullung

oder vegetarisch wirziger Gemiise-Kasefillung

Bohnen mit schinken und Zwiebeln

Geschmorte Champignons mit zwiebeln

Sauerkraut, Griinkohl, Rotkohl, Rosenkohl

Alle Gemiisesorten auch mit selbstgemachter Sauce Hollandaise
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SpieBbraten sose, gemischtes Gemtise, Kartoffelgratin

Rinderrouladen soge, Rotkohl, KartoffelkidBe oder Salzkartoffeln

Gyrosbraten soe, Reis, Krautsalat und Tzazii

Ofenfrischer Schweinebraten sose, gebutterte Erbsen und Mdhren u. Salzkartoffeln
Kassler und Kohlwurst mit Griinkohl, Salzkartoffeln und Soe

UNSERE VIELFALTICE SHATAUSWAN

Krautsalate nach wani aus unserer Frischetheke

Eisbergsalat mit zitronen-Dillsose

Eisbhergsalat mit Erdbeeren und Gefliigelstreifen

Feldsalat mit Erabeeren und Blauschimme

Gemiise Dlp und Stlp Platte mit Quark-Krauter-Dip oder pikantem Knoblauch-Dip

Heiser's Herbsttraum verschiedene Blattsalate mit Ziegenkase, Birne und karamelisierten Niissen
Heiser's spezielle Salatplatte

mit Blattsalat, Tomate, Mozzarella, Schinken und leckerem Hausdressing

DIE BESONDEREN

Geﬂiigelsalat mit Pfirsich und Mandarinen oder Ananas und Champignons
Kasesalat sis oder herzhaft

Porreesalat, Fleischsalat, Wiirstchensalat,

Maissalat, Pilzsalat, Friihlingssalat,

Rindfleischsalat, Eiersalat,

Nudelsalat, Heringsalat, Gefliigelsalat mit Koriander,
Kasslerbroilersalat, Broccolisalat,

Bratwurstsalat, Champignonsalat, Hirtensalat
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BUFFETVORSCHIACE

Griechisches Buffet

Tomaten-Hackfleisch-Suppe mit Fetakase, Schweinegeschnetzeltes in MetaxasoBe
Uberbacken mit Kase, Tomatenreis, Kartoffelspalten, Tzaziki, Bauernsalat, WeiBkrautsalat,
gefiillte Oliven und Peperoni

Exquisites Buffet

Hochzeitssuppe, 2 Fleischgerichte vom Schwein nach Wahl dazu passende SoBen, bunte
GemUseplatte, Kartoffelgratin und eine Beilage nach Wahl, Schokomousse und Kirschquarkcreme,
Fischplatte, geflillte Eier mit Kaviar, gemischte Kaseplatte mit Uppiger Obstdekoration, 3 Salate nach
Wahl, Brot, Kavierbrot und Buttergarnitur

AALTE PLATTEN

Heiser's rustikale Schlachteplatte
mit Sulze, Sauerfleisch, Rot- und Leberwurst, Hackepeter mit Zwiebeln, Stichfleisch

Mettschweinchen mit zwiebein

Gemischte Platte mit Braten, Schinken, Mettwurst, und gefiilitem Filet

Gemischte Kaseplatte mit 6 Sorten Schnitt- und Weichkase

Kombiplatte mit verschiedenen Sorten Kse, Braten, Schinken, Mettwurst, gefiilltes Filet
Gemischte Fischplatte mit Lachs, Forelle, Heilbutt, Makrelentilets

Auf Wunsch zuséatzlich mit Aal, Scampis und Krabben
Matjesplatte mit Matjes, Gurke, Zwiebeln auf Apfelscheiben

Gourmeteierplatte ,,Tonno*

Eierscheiben und Tomate mit Thunfisch oder Schinkenstreifen

Antipasti Platte paprika, Pepperoni, Champignons, Zucchini, Oliven
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WAS NICHT FEHLEN DARFIY/

Gemischter Brotkorb
Kavierbrot hei- dunkel und Ciabatta
Butterrose 2509

TRAUMAAF T E DESSERT

Mousse au Chocolat, Vanille oder Zitrone

Rote Griitze mit vanilesose

Obstsalat mit Frichten der Saison

Obstsalat mit vanillesose

Mandarinen- und Kirschquarkcreme

Max's Schiemmercreme — lassen Sie sich iiberraschen
Bratapfelkompott mit Vanillejoghurt

Griechischer Joghurt mit Knuspermiisli und Honig
Karamelcreme

Obstplatte und Obstkorbe mit Friichten der Saison.
Wegen der saisonbedingten Preisschwankungen nennen wir lhnen die Preise
auf Anfrage.




WAS SIE NOCH WISSEN SOLLTEN

In diesem kleinen Heftchen sind nur einige unserer Ideen und Maglichkeiten auf-
gefiihrt. Fiir lhre ganz speziellen Wiinsche und Vorstellungen haben wir ein offenes
Ohr und versuchen, auch diese zu erfiillen.

Bitte sprechen Sie uns gezielt an.

Ihre Bestellung wird auf Wunsch angeliefert und servierfahig aufgebaut.

Wir bieten Ihnen gegen eine geringe Gebiihr und separate Abrechnung:
Geschirr, Bestecke, Tischdecken, Blumendekoration, Stehtische und

Hussen sowie Gas- uns Gyrosgrill und Bierzeltgarnituren. Preise auf Anfrage!!!

Alle mitgelieferten Gegenstédnde und Geréte sind Eigentum der Fleischerei Heiser
und werden nur leihweise zur Verfilgung gestellt.

Wir bitten Sie, diese Gegenstande pfleglich zu behandeln und uns diese bis maxi-
mal 4 Tage nach Nutzung im gereinigten Zustand zuriickzugeben, andernfalls
berechnen wir eine Endreinigung zum iiblichen Stundensatz. Defekte und
beschéadigte Gerédte und Gegenstinde werden durch uns zum
Neuanschaffungspreis ersetzt und in Rechnung gestellt.

Wir bitten Sie, geben Sie uns fiir Ihre Bestellung ca. 7 Werktage Zeit fiir die Vorbe-
reitung und Herstellung, dafiir garantieren wir fiir Frische und Qualitét aller Zuta-
ten und Speisen.

Fiir einen Unkostenbeitrag bereiten wir auch gerne ein von lhnen geliefertes
Spanferkel, Wildschwein, Lamm etc. zu. Dazu benétigen wir allerdings samtliche
tierarztlichen Unterlagen!

Zahlungsbedingungen

Die Zahlung erbitten wir, falls nicht anders vereinbart, bei Abholung bzw. bei Lie-
ferung oder bei Riicklieferung des Leergutes.

Die ausgewiesenen Preise sind Abholpreise und beinhalten die zur Zeit giiltige
Mehrwertsteuer.

Dieses Heft ist giiltig ab 01.12.2019
Mit freundlicher Empfehlung

0
Das Team der Fleischerei # e“eh

Hinweis flir Allergiker:
Gerne geben wir lhnen Auskunft liber die Allergene und
Zusatzstoffe, die wir in unseren Produkten verwenden.




Zu guter letzt:

Unsere Produkte sind fast ausschlieBlich aus eigener
Herstellung und zum Frischverzehr bestimmt.

Alle Wurstwaren sind weitgehend ohne zusitzliche
Konservierungs- und Farhstoffe, sowie ohne Zusatz-
stoffe und Phosphate hergestelit.
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